Makkaroni - Schinken - Gratin

Zutaten:

300 g Makkaroni

100 g gek. Schinken in Wiirfel

1 Fleischtomate

1 Bund Basilikum

100 g Gouda

Salz, Pfeffer, Cayennepfeffer

e 3 Fier

e 125 g Sahne

e 1/81Milch



e Butter

Zubereitung:

1. Nudeln al dente kochen

2. Tomate wiirfeln, Basilikumblittchen klein schneiden, Kise reiben

3. Nudeln, Schinken, Tomatenwiirfel und Basilikum in einer Schiissel mischen und pikant

abschmecken

4. Backofen auf 200° vorheizen, Kise, Eier, Sahne und Milch verquirlen, mit Salz, Pfeffer und

Cayennepfeffer wiirzen

5. Eine Auflaufform einfetten, Nudeln hinein geben, mit der Kise — Sahne mischen



6. Butterflockchen darauf setzen und im heiBen Ofen 30 Min. iiberbacken
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